COMTESSE

DU BARRY
Excellence

La texture fine de cas
magnifiques grandes
tranches caresse ag
papilles. Toul en
délicatesse, ce
saumon d'Ecosse
offre un doux mélange
de croquant et de
fondamt el un equilibre parfail entre sel,
notes discréles de fumé el saveuwrs marines.
Le + :tout chez lui nous met en appétil
Le - : assez cher guand on est nombrew.
15,40 € Jos 1560 g, boutigues Comiesse du Barry.

| SAFA
Caractére
Peche an
mer Baltique,
& Saumon
sauvage offre
une chalr
de paisson
"sportif, a la
fois ferme et moelleuse, et une saveur typéa
qui rappelle celle des petits harengs et des
sprats dont il 5°ast nourr, Un saumaon blanc
de haute qualité, apprécié des connaisseurs.

Le © : explication simple et claire du produit,
Le @ : sa coulaur gul dérouta,
19 € les 160 g, dpicarias fines ef venle en ligne
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DERDACHATDENOEL

DELPEYRAT

Discret

Une savaur trés douce (un peu trop pour
certains) pour ce saumon éevé en [rlande,
décongelé et fume au bois de chéne

en France. Peu salée, tranchée a la main,
5a chair tendre et fondante est parfaite
pnur la découverte ou pour un apéritif lger.

B Le© ;e léger
fumage souligne
la note marine.

2 Le @ :franches
assez difficlles
a séparer.
TEles 120 g, en
grandes surfaces.

J. BARTHOUIL
Gourmand
Un tumage a lNancienne d'au mons 20 h
au bois d'aulne el un filetage manuel pour
cas grandes belles tranches de saumon de
Norvege aux nervures blanches réguiiéres
béen marquées. Une saveur équilibeée, peu
salde, 8l beavcoup de fondant.
BEARTHO La +:
fumage
détical.
Le =:un
peu suintant,
10,75 € les
120 g, chez
o Barthowl

SELECTION
CARREFOUR
Classique
Un saumon éleve
lentoment dans les
EdUX Moy egrennes,
salé au sel sec ol
fumé au bois de
hétre. Bien charnues,
les belles tranchas
sont & la fois fermes

et tendres, peu grasses mais fondantes

Une savaur agréable, facile & marier.

Le + : bon rapport qualite-prix.

Le = : “grandes tranches™ pas si grandes |

3,65 £ les 80 g. enseignes Carrefour

LABEYRIE
Boisé

Un saumon
élavé au nord de
la Norvége, De
belles tranches
pel grasses, 4 la
tenture fine et
homogéne, qui
fondent bien en bouche. Salée & souhait, la
note saumonéa délicate gagne a étra servie
sur des blinis avec du citron ou de la créme.
Le © : service facile grice a des intercalaires
pratiques, bien visibles,

Le @ ; saveur un pau masquée par le fumage.
6,60 € les 130 g, en grandes surfaces,

[ABEYRIE
[ =S




